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Menus

Taboulé
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AIGUILLETTES DE POULET SAUCE NORMANDE
SEMOULE ET RATATOUILLE

X/
£ %4

HOZCr

Fromage blanc aux fruits

Carottes rapées vinaigrette
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0’0

FACON CARBONARA
PATES ET EMMENTAL RAPE

\/
0.0

Mousse chocolat

Céleri rapé sauce rémoulade
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0’0

BCEUF EN PERSILLADE
SALADE DE POMMES DE TERRE
HARICOTS BLANCS BIO
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Beignet framboise

Melon au porto

%

PALETTE DE PORC FUMEE SAUCE MOUTARDE A L’ANCIENNE
FRITES AU FOUR

%

Creme dessert chocolat

Museau Museau
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POISSON MEUNIERE PAUPIETTE DE DINDE SAUCE CHAMPIGNONS
SALSIFIS A LA CREME SALSIFIS A LA CREME
RIZ PILAF RIZ PILAF

X/ R/
0’0 0‘0

Laitage du jour Laitage du jour

% Chaque jour, une part de fromage dans votre menu w
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