
 

 

 
 Menus 

 
L 

U 

N 

D 

I 

 
Potage de légumes 

  
HACHIS PARMENTIER DU CHEF 

SALADE 
  

Liégeois vanille 
 

 

 
 Potage de légumes 

  
CHIPOLATAS SAUCE BRUNE 

PURÉE DE POMMES DE TERRE ET SALADE 
  

Liégeois vanille 
 
 

 

 

M 

A 

R 

D 

I 

 

 

Céleri râpé sauce rémoulade 

  
ENDIVE ROULÉE AU JAMBON DU CHEF 

POMMES DE TERRE 
  

Banane 
 

                                 
Céleri râpé sauce rémoulade 

  
QUICHE AU MAROILLES 

SALADE VERTE 
  

Banane 
 

   
M 

E 

R 

C 

R 

E 

D 

I 
 

 
 

Carottes râpées 
  

BOULETTE A L’AGNEAU SAUCE AUX ÉPICES 
SEMOULE 

  
Yaourt fermier 

 
 

 

J 

E 

U 

D 

I 
 

 
 

Potage de légumes 

  
 BOLOGNAISE DE BOEUF   
 PÂTES ET EMMENTAL RAPÉ 

  
Pâtisserie 

 
 

 

V 

E 

N 

D 

R 

E 

D 

I 
 

 
 

Mâche et betteraves rouges Bio 

  
BLANQUETTE DE SAUMON SAUCE AUX BAIES ROSES 

CAROTTES/SAUCE AU VIN ROUGE/RIZ 
  

Pâtisserie 

 
 
 

Mâche et betteraves rouges Bio 
  

PAUPIETTE DE DINDE SAUCE OIGNON 
CAROTTES/SAUCE AU VIN ROUGE/RIZ 

  
Pâtisserie 

 Chaque jour, une part de fromage dans votre menu  

Du 9 au 13 février 2026


